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PALACIO 7 BALCONES 
S E V I L L A



a p e r i t i v o _ 

Blinis de salmón ahumado con crema de eneldo

Mini pepinos con salsa de berberecho_ 

Quedo manchego curado con frutas desecadas_

Nidos de changurro_

Huevos de codorniz rellenos_

Tartar de aguacate y tomate_

Pinchos de pulpo a la gallega_

Mini tortilla de patatas_

Ceviche de lubina sobra lima_

Toast de foie con mermelada_
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Elegir 10.

Bolitas de ternera con salsa dulce de cebolla y anacardo_

Cogollos con crema de roquefort y nueces_

Mini croquetas de jamón_ 

Dados de merluza_

Berenjenas fritas con miel_

Dados de solomillo de salmón con salsa tártara_

Cruditès con humus_

Mini rollitos de primavera_

Picadilla de langostino_

Magret de pato sobre pan de cristal_
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p r i m e r o s_ 
Elegir 1.

VEGAno_ Pastel de espárragos de Aranjuez acompañado de ensalada verde

cremoso_ Burrata fresca acompañada de ensañada de canónigos y pesto verde
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s e g u n d o s_ 
Elegir 1.

Salmon a la llama_ Solomillos de salón ahumado sobre ensalada de quínoa con vinagreta de cítricos

AL-ANDALUS_ Pularda en salsa agridulce de curry, anacardos y pasas acompañado de pastel de patatas



lingote_ Lingote de chocolate con frambuesas

LiMON_ Tarta de limón con frutos rojos

manzana_ Tarta de manzana con helado de vainilla

CAPUCHINAS_ Minis pastelitos de crema de yema de huevo
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p o s t r e s_ 
Elegir 1.



MAQUÉS DE RISCAL_ Vino Blanco (DO) Rueda

MARQUÉS DE ARIENZO_ Vino Tinto (DO) Rioja

BEBIDAS_ Cerveza, coca-cola, sprite, limon, naranja, zumo natural, agua mineral y agua con gas

Café y té_ Servicio de café y te después de la cena
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b e b i d a s_ 



P A L A C I O  S A N  J O S E  S E V I L L A


